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RECEPT SER¥1S IREKS

Buchweizenkruste
s MEIN BUCHWEIZEN a BUCHWEIZEN-SAUERTEIG

Razna muka 2,500 kg
PSeni¢na muka 3,200 kg
MEIN BUCHWEIZEN 4,000 kg
BUCHWEIZEN-SAUERTEIG 0,300 kg
Sof jemna 0,040 kg
Drozdie pekarske 0,150 kg
Voda pitna, cca. 7,300 |
Hmotnost spolu 17,490 kg
Doba miesenia: 6 + 2 minuaty, Spiralovy miesic
Teplota cesta: 27-29°C

Odlezanie: cca. 45 minut

Navazka: 1,200 kg

Medzikysnutie: Ziadne

Spracovanie: rustikalne, okrahle

Kysnutie: 40 — 45 minat

Teplota pecenia: 250 °C, klesajuc

Doba pecenia: 50 — 60 minut
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