Recept mesiaca

KONIG LUDWIG-SEMMEL

Uspesny pribeh pokraduje dalej. Pekarska zmes na bavorské rustikalne

Februar 2013

Spaldovo-sladové pecivo.

KTO POZNA CHLIEB, TESIi SA NA ZEMLE.

Presvedcte sa VaSou zru¢nostou a naSou exkluzivnou recepturou:
Hodnotny Spaldovy slad z viastnej sladovne IREKS

Suseny razny kvas

Spaldova mika

Celozrnna $paldova muaka

Celozrnny Spaldovy Srot

Garantuje vysoku akceptéciu u spotrebitelov
Vysoku hodnotu Premium znackou a pe€ivom
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Recept mesiaca

Februar 2013

Odporuéena receptura:

Suroviny Mnozstvo (kg)

KONIG LUDWIG-SEMMEL 5,000
PSenitna muka 5,000
Drozdie Cerstvé 0,400
Voda pitn4, cca. 5,800 |

Odporuceny technologicky postup:

Doba miesenia: 4 + 5 minut; Spiralovy miesi€ (az kym sa cesto od dieze
neoddeluje)

Teplota cesta: 26-27°C

Odlezanie: cca. 10 minut

Navazka: 2,100 kg

Kysnutie: cca. 10 minut

Spracovatel'sky postup:

Baly po vykysnuti vyklopit a vygulat. Klonky koncom dat do muky a uzdverom
dolu nechat kysnut. Pri dobrom kysnuti klonky oto€it a ako je bezné, sadzat pri
pare, ktorl 3 — 4 minuty pred koncom pec€enia treba stiahnut.

Teplota pecenia: ako u zemli, klesajuc
Doba pecenia: 20 - 22 minut
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