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Kolieska s MALZPERLE CLASSIC

)
IREKS

PSeni¢na muka 8,500 kg
Razna muka 1,500 kg
MALZPERLE CLASSIC 0,400 kg
Sol jemn& 0,200 kg
Drozdie pekarske 0,300 kg
Lad 1,500 kg
Voda pitna (studena), cca. 3,700 |
Hmotnost spolu 16,100 kg
Doba miesenia: 4 + 6 minut

Teplota cesta: 22°C-24°C

Odlezanie: ziadne

Navazka: 2,250 kg/30 kusov

Medzikysnutie: 15 minat

Spracovanie: zemle

Kysnutie: cez noc pri teplote 5 °C

Teplota pecenia: 230 °C, s parou (naparit cca 30 sekund pred pecenim)

Doba pecenia: 14 — 16 minat
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Postup spracovania: Po prvotnom nakysnuti rozdefte cesto na klonky pomocou
oddelovaca/formovaca cesta, kazdy stoc¢te do tvaru kolieska s otvorom
vo vnutri a polozte na podlozku vystlanu papierom na pecenie. Ulozte
ich cez noc pri teplote 5 °C a na dal$i den varte vo vriacej vode cca.
30 sekund. Kolieska mozete namocit do posypu a ulozit naspat na
plech. Hned potom ich pecte s parou a cca. 2 minaty pred koncom
pecenia otvorte odtah.

Topping: lanové semienka, ovsené viocky, slne¢nicové semienka, tekvicové
semienka (1:1:1:1)
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