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SiSKY s MELLA-BERLINER

MELLA-BERLINER 10,000 kg
Vaje¢na zmes 2,000 kg
Drozdie 0,600 kg
Voda, cca. 2,900 |

Hmotnost spolu 15,500 kg

Doba miesenia:
Teplota cesta:
Odlezanie:
Navazka:

Medzikysnutie:

Postup spracovania:

Kysnutie tvar. cesta:

Teplota varu:
Doba pecenia:

Postup spracovania:

2 + 6 az 8 minut, Spiralovy miesic
24 - 26 °C

Ziadne

1,350 kg/30 ks

cca. 15 minat

Zaoblené klonky ulozit na plechy, trochu zatlacit a nechat’ kysnut. Po

kysnuti tvarovaného cesta nechat 3isky stuhnut a piect z kazdej strany
dvakrat.

cca. 75 minat
170 °C

1. faza pe€enia 210 sek.
2. faza pe€enia 150 sek.
3. faza peCenia 50 sek.
4. faza peCenia 10 sek.

Vychladnuté 3iSky dekorujeme podla Zelania.
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