Recept mesiaca

VSetko, ¢o pontikame, chuti... -

PROFITEROL REZY

Zaujimavy napad ......
..... jeden rez zlozeny z 2 druhov zakuskov ...

Tmavé korpusové cesto zo SANDRA BRILANTa Profiterolky
z palenej hmoty PALOMA, naplnené vanilkovym krémom
z CREME VENEZIA a dohotoveny krémom CANACHE.

SANDRA BRILANT je zmes na korpusy so sytou kakaovou farbou
a s plnou chutou a voriou ¢okolady. Su v nej pouzité dva druhy
kakaa na dosiahnutie efektu tmavej farby a silnej vone a chuti.

PALOMA je kompletna zmes na vyrobu palenej hmoty.

Venceky, veterniky, bananiky — to su cukrarske vyrobky patriace

k najtradicnejSim zékuskom. Nesmu chybat v ziadnej cukrarni, inak
zakaznici odchadzaju sklamani.




Recept mesiaca

Vsetko, co ponukame, chuti...

Odporuéena receptura:

Plat:

SANDRA BRILANT 292
Voda pitna 195
Olej jedly 50

Profiterolky:

PALOMA 50

Olej jedly 20

Voda pitna 60
Vanilkovy krém:

CREME VENEZIA 7"

Voda pitna 180
Canache:

POLEVA ENZYMA TMAVA 300
Rastlinna $lahactka MELLA WHIP 300

Odporucéeny technologicky postup:

Plat:

VSetky suroviny zmieSat, nechat odlezat 5 minut. Potom mieSat pri najnizsej
rychlosti cca. 2 minuty, davkovat do formy 30x20 cm vyloZenej penym papier.
Piect pri teplote 180°C cca. 20 minut.

Profiterolky:

VSetky suroviny zmieSat, nechat odleZzat' 5 minut. Potom mieSat pri strednej
rychlosti cca. 6 minut. Pomocou trezirovacieho sacka a hladkej trubicky (8 mm)
striekat na pe¢ny papier profiterolky.

Piect pri teplote 200°C cca. 18 minut.

Vanilkovy krém:
CREME VENEZIA zmieSat s vodou a nechat odlezat' cca. 30 mindt.
Potom premie$at a krémom plinit profiterolky.

Canache:
Slaha¢ku MELLA WHIP priviest do varu a vsypat do nej polevu. Nevarit!
Nechat mierne prechladnut.

Postup:

Na plat rozotriet cca. 190 g canache, na ktory poukladat vedia seba
naplnené profiterolky. Na povrch Stetcom nanasat zvysny krém CANACHE
(ak zhustne prihriat v mikrovinnej rure). Povrch posypat lupienkami mandli.
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