
 

 
 
 
 
 

 
 
IREKS CHORWACKI 
 
Prinesie farbu do Vášho regála – špeciálne chleby s IREKS CHORWACKI. 
 
S IREKS CHORWACKI je možné jednoducho a rýchlo vyrobiť lahodné  
špeciálne chleby, ktoré vzbudia pozornosť! 
 

 
 
Pracovné výhody: 
 

 plastické a suché cesto 
 vhodné na strojové spracovanie 
 určená na studené vedenia 
 vysoká spracovateľská tolerancia 

 
Kvalitatívne výhody 
 

 šťavnatá striedka 
 otvorená pórová štruktúra 
 obzvlášť dlhá čerstvosť 
 dobrá chuť 
 vysoký objem 
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