Recept mesiaca

Vsetko, co ponukame, chutti...

Rolada VELVET

..... alebo zamatova rolada. Pre¢o? Lebo Red Velvet znamena

v preklade Cerveny zamat alebo hebkost, &im sa vyjadruje farba
a jemnost korpusu, ktory ma byt tmavy ¢i jasne Cerveny alebo
cervenohnedy.

Tento hebky korpus je vyrobeny z novinky Sandra VELVET.

Pracovné vyhody:
e Jednoducha priprava korpusu, ktory je Stavnaty a kompaktny na povrchu

e Roladové platy su pruzné a ohybné

Kvalitativne vyhody:
¢ Jedinec¢na Cervena farba korpusu

e Je mozné ju pouZit samostatne len s povrchovym dozdobenim L AT
e \/yroba vyrobkov v americkom Style AERGTN




Recept mesiaca

Vsetko, co pontkame, chuttl...

Odporuéena receptura:

Sandra VELVET 560,000
Tekuty vajeCny obsah 90,000
Voda pitnd 300,000
Olej jedly 100,000
Smotanovd napln:

Kysléa smotana (15%) 500,000
Voda pitna 70,000
Milky Cream 200,000
Sanett 20,000
Voda pitné (do Sanettu) 40,000
Brusnicova drt 100,000

Odporuceny technologicky postup:

Hmota:

suroviny spojit a nechat cca. 5 minut bobtnat. Potom mie8at pri najpomal3ej
rychlosti do hladkej a homogénnej konzistencie cca. 3 min..

Hmotu rozotriet na peény papier 60 cm x 40 cm.

Pecenie:
pri 250 °C, cca. 7 — 8 mindt, zavrety odtah pary
(parametre ako na elektr.sédzaciu pec).

Smotanova napln:
spojit kyslu smotanu s vodou, primieSat Milky Cream a $fahat pri najvy33ej
rychlosti stroja 5 min. Nakoniec vmieSat vopred pripraveny roztok Sanettu.

Technologicky postup:

z upegeného platu odstranit pecny papier a rozotriet naft Smotanovu napln.
Zasypat Brusnicovou drtou a zvinut. Po stuhnuti krajat pozadované kusky.
Povrch mozno posypat praSkovym cukrom.
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