Recept mesiaca

Vsetko, co pontikame, chuti...

Jablcna rolada - svetla

Oblbena chut jabik so $koricou - kto by tito kombinaciu nemal rad.
VyskuSajte ich aplikovat aj do viacnej rolady s maslovym krémom

a kiiskami jabik. Vdaka zmesi Sandra VARIACE je priprava

velmi jednoducha!

Sandra VARIACE predstavuje taZ3iu a mokrejSiu formu trenej hmoty.

Platy z nej su pruzné a dobre sa stacaju, priprava rolad je preto jednoducha
a bezproblémova.

KARINA Basic Milk ma jemne mlie¢nu chut a patri do stéle sa rozsirujuce;
rady KARIN, ktoré su oblUbené predovSetkym pre svoju variabilitu a velmi
Siroké moznosti pouzitia.

Zlaté jablko - pekarska jablkova napli mé vynikajucu chut a véiu vdaka
pouzitiu kvalitnej odrody jablk s vysokym obsahom pektinovych latok.




Recept mesiaca

Vsetko, co ponukame, chuti...

Odporucena receptura:

Hmota:

SANDRA VARIACE 500,000
Tekuty vajeCny obsah 280,000
Voda pitnd 160,000
Olej jedly 90,000
Hmota:

KARINA BASIC MILK 170,000
Voda pitnd 90,000
Maslo 140,000
Zlaté jablko 400,000

Odporuéeny technologicky postup:

Hmota: suroviny spojit a nechat cca. 5 minut bobtnat. Potom ju mieSat
pri najpomalSe;j rychlosti do hladkej a homogénnej konzistencie. Hmotu rozotriet
na pecny papier 60 cm x 40 cm.

Pecenie: pri 240 °C, cca. 8 minut (parametre su na elektricki sadzaciu pec).

Jablény krém: spojit KARINU Basic Milk s vodou a nechat cca. 10 minut
bobtnat. Potom ich opat premiesat, vySlahat s vopred zmaknutym maslom do
hladkej a stabilnej konzistencie. Oddelit cca. 50 g krému na kone¢né obmazavanie
rolady a do zvySnej Casti fahko vmieSat Zlaté jablko.

Technologicky postup: na pe¢nu plochu vychladnutého platu rozotriet Jablény krém,
roladu stoCit, utiahnut a ich povrch obmazat vopred oddelenym krémom.
Nakoniec prepracovanu modelovaciu hmotu rozvélat a roladu s fiou potiahnut.
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