Recept mesiaca

Vsetko, co ponukame, chutti...

MON MACARON

Uplna chut povodom z Pariza!
Kralovnou prehliadkovych mél spred 100 rokov — nova Vacaron.
Prave odvtedy [udia miluju toto lahodné a univerzéine pecivo.

V sugasnej dobe sa nadchyname VIAKARONKAN! od vymyslu sveta —
krasnymi pestrofarebnymi, sladkymi karamelovymi, tmavymi kakaovymi,
zelenymi po pistaciach, pomaranéovymi a mnohymi inymi — kazdému podfa
chuti a fantazie.

Len si to vyskusajte sami!




Recept mesiaca

Vsetko, co ponukame, chutti...

Korpus:

Voda pitna (35°C) 200
Zakladna naplni:

Smotana na Slahanie 250
Maslo 100

V$etky suroviny spojit' a Sfahat cca. 4 min. pri najvy$Sej rychlosti. Na peény papier
striekat hladkou trubi¢kou hmotu o velkosti 2 eurovej mince. Nechatodlezat na plechu
30 min., potom piect pri teplote 150 °C, 20 — 25 min.

Smotanu priviest do varu, stiahnut z plamefa, pridat do nej Poleva Enzymu bielu

a maslo. Nechat vychladit, najlepSie do druhého dnia, potom Sfahat do hladkého krému.

Je mozné krém dochutit pastami, tie potom je potrebné pridat pred Sfahanim krému.
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